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OBJECTIFS D'APPRENTISSAGE

O curso visa aumentar a conscientizacao e construir capacidades para a
prevencao efetiva do desperdicio de alimentos em diferentes estagios da cadeia
alimentar, incluindo processamento e fabricacao, varejo, restaurantes e outros
servicos de alimentacao, bem como em residéncias.



http://www.unccelearn.org

O curso é especialmente voltado para alunos de economias emergentes, como
China, Brasil, Africa do Sul e india, onde os héabitos de consumo estdo mudando
rapidamente e a criagcao de sistemas de prevencao de desperdicio alimentar
pode ter um grande impacto a curto e longo prazo.

Apds a conclusao do curso, vocé serd capaz de:

1. Explicar quanta comida é desperdicada a cada ano e o impacto que isso tem
sobre as pessoas, 0 meio ambiente e a economia.

2. Definir o papel gue vocé e outros envolvidos desempenham na prevencao
do desperdicio alimentar

3. ldentificar formas de medir e contabilizar o desperdicio de alimentos em
varios estagios da cadeia alimentar

4. Descrever medidas eficazes para prevenir o desperdicio de alimentos ao
longo de toda a cadeia alimentar

5. Tracar medidas para minimizar o desperdicio de alimentos sempre que a
prevencao nao for possivel.

Como resultado final, ao disseminar conhecimentos sobre a prevencao de
desperdicio alimentar, o curso contribui para alcancar o Objetivo de
Desenvolvimento Sustentavel 12.3: Reduzir em 50% o desperdicio alimentar até
2030.

CONTENU ET STRUCTURE

Visao geral do curso

1. A situacao atual:Uma visao geral da magnitude do problema, suas varias
fontes e impactos, bem como estratégias a nivel nacional para enfrenta-lo.

2. Desperdicio alimentar na fabricagao: Por que e onde os alimentos sao
desperdicados durante as etapas de processamento e o que os fabricantes de
alimentos podem fazer para evitar isso.

3. Desperdicio alimentar no varejo: Em lojas e supermercados, de onde vem o
desperdicio alimentar e o que os varejistas podem fazer para evita-lo.

4. Desperdicio alimentar na industria de servicos: Por que os restaurantes e
outros servicos alimenticios geram desperdicio de alimentos e o que podem fazer
para evita-lo e reduzi-lo.




5. Desperdicio alimentar em domicilios: Por que e como as casas geram
desperdicio de alimentos e o que os consumidores como vocé podem fazer para
evita-lo.

METHODOLOGIE

Receba seu certificado
Apds a conclusao do curso, vocé recebera um certificado.

Tudo o que vocé precisa fazer é completar todos os videos, leituras e atividades,
bem como o teste final e o exercicio de dramatizacdao para que o certificado seja
automaticamente disponibilizado para download.

Vocé pode acompanhar seu progresso e baixar seu certificado na guia
"Certificacao" na pagina principal do curso.




